
L e  r é g i m e  c o m m e n c e  d e m a i n

Portion d’Edamame

Portion de cacahuètes wasabi 

Sardines millésimées

Sélection de fromages (5 fromages « Fromagerie Straet »)

Sélection de charcuterie (4 charcuteries « Maison Massart »)

 

Best of  both worlds (4 fromages et 3 charcuteries)

 

Burrata, pêches roties et vinaigre bio de grenade «Giusti»

3 trempettes  (Rillettes de sardines et pommes ; Dip de 
poivrons et fêta ; Houmous de maïs)

 

Tartare de boeuf, mangue et cacahuètes façon asiatique 

Crème d’olives noires et/ou vertes

L’assiette quatuor de chocolat  

5 € 

  4 €

12 €

6 € 

8 €

13 € 

13 €

16 €

14 €

14 €

14 €

6,5 €
 

GLUTEN

SULFITE

FRUITS 
À COQUE

CÉLÉRI

CRUSTACÉS

ARACHIDES OEUFSMOUTARDE

MOLLUSQUE

SOJA LAITPOISSON SÉSAME LUPIN

Terrine de porc au paprika fumé et thym

9 €

by Don Reinaldo (170g)

1

1. Servi avec pain

1  by Coupable

1

1

1

Homemade
 

1

1

Demandez les infos sur les allergènes à la Vini Fam’ !

+ café
+ verre de vin moelleux 

Homemade

Homemade

Tartinable (100g) 

Pssssst ! La ViniKitchen ferme ses portes à 22h, donc dernière commande à 21h55

1

1

by Kalios (100g)


